
nuestros pintxos
carta

PARA COMPARTIR...

(Para los que nos gusta probar variedad
de degustaciones de calidad)

nuestros
pescados

nuestras
sartenadas

momento DULCE

•Tartar de atún rojo acompañado de  guacamole  
y mayonesa de  wasabi .................................................... 5.80€

•Lomo de bacalao frito con chutney de cherrys, 
ajoblanco almeriense y tierra de cuquillo ................ 4.80€

•Secreto ibérico a baja temperatura con 
mayonesa de kimichi y patatas baby …..................... 5.50€

•Taco de ternera y setas guisadas al chipotle,  cebolla
escabechada, queso fresco y guacamole ….............. 4.80€

•Mini burger                               ............................................. 4.50€
(Base de salmorejo y lechuga gourmet, 
picada de vacuno y crema de queso de cabra)
 

•Solomillo de cerdo a la brasa con salsa de foie 
y reducción de PX …............................................................. 4.70€

•Tomate Raf con escamas de sal 
Maldón y AOVE......................................................... 13.00€ 
(Con ventresca de atún +5€. 
Con anchoas del Cantábrico + 2,50€/und.)
 

•Tomate Raf con aguacate  y ventresca 
de atún en AOVE ..................................................... 20.00€

•Tabla embutidos                               ..................... 22.00€
 (Jamón ibérico de bellota, queso 100%
oveja curado. salchichón y chorizo ibérico)

•Ración de jamón ibérico de bellota 
acompañado de tostas crujientes 
y salmorejo ...........................................................… 28,00€

•Nuestra selección de 
croquetas                          ...,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,..… 12.00€
 (2 de jamón  ibérico, 2 de gorgonzola  
con nueces y 2 del CHEF)

•Provolone al horno con cherrys 
confitados y totopos .............................................. 12.80€
 

•Parrillada de verduras de nuestra 
tierra …........................................................................ 13.80€

•Pulpo gallego a la brasa con crema de
patata , AOVE y pimentón de la vera …............ 26.00€

•Solomillo de atún al horno con salteado de 
verduras altoque de soja y coulis 
de tomate …............................................................... 18.00€

•Calamar frito a la andaluza con alioli de 
albahaca y sus patatitas fritas               
(También disponible a la brasa  o 
confitado al AOVE al 
estilo almeriense                )...................................24.00€

•Supremas de bacalao gratinado y 
ajoblanco almeriense y nuestra salsa de 
tomate picantón .................................................… 20.00€

•Tataki de atún macerado con soja y sésamo, 
acompañado con mayonesa de wasabi  .......… 15.00€
  

•Tarta de queso horneada  con coulis de frutos
rojos y helados de vainilla …................................... 6.00€

•Brownie de chocolate y nueces con salsa
de chocolate y helado de vainilla …....................... 6.80€

•Torrijas caseras con ligero toque de crema 
de cacao  y helado de vainilla ….............................. 4.80€

•Leche frita casera con helado de 
chocolate .......................................................................4.80€

•CLÁSICA …................................................................ 14.00€
(Huevos rotos con patatas y jamón de 
serón Gran Reserva. Con bellota +6€)

 
•DE LA MAR …........................................................... 14.00€
(Huevos rotos con patatas, gulas, 
gambas, gaditana y pimentón)

•LA DEL CHEF ........................................................… 20.00€
(Huevos rotos con patatas, secreto ibérico, 
tartufo, escalopa de foie a la plancha 
y reducción de PX)

•Solomillitos de cerdo  a la brasa con 
salsa de  4 quesos acompañados de 
patatas fritas y padrones       ................................ 17.80€
(También disponible con salsa de foie
 y reducción de PX)

•Pluma 100% ibérica de bellota a la parrilla con 
patatas y pimientos padrones .........................… 22.50€

•Carrillada ibérica de bellota estofada al vino 
tinto con base de  patata, crujiente de jamón 
y zanahoria................................................................. 18.00€
 

•Nuestro chuletón de vaca gallega madurada 
a la parrilla y su acompañamiento …......... 70.00€/Kg.
(De 45 a 60 días, peso aprx. 1.200 kg)

•Lomo bajo de vaca gallega frisona a la 
parrilla con su  guarnición.................................... 29.80€

•Solomillo de angus con foie  .............................. 28.00€
 

(No puedes terminar sin pedirte uno de
nuestros deliciosos postres caseros)

APIO CACAHUETES ALTRAMUECES MOSTAZA

HUEVOS GRANOS DE
SÉSAMO

CONTENIDO
GLUTEN

FRUTOS DE 
CÁSCARA

DIÓXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS

LACTEOS  CRUSTÁCEOS SOJA MOLUSCOSPESCADO

nuestra SELECCION
DE CARNES

-


